GRUPA X Migso, wedliny Zalacznik 1j do siwz

Nazwa towaru Jednostka Cena jednostki
Lp. Kod PCV . Tlo¢ J %
p od PC miary 0s$¢ brutto Wartos$é brutto
Karkéwka wieprzowa bez kosci -catkowicie
1. odkostniona, stonina catkowicie zdjgta 15113000-3 kg 270
2. | Schabzkoscia 15113000-3 kg 450

Lopatka wieprzowa bez kosci, -

migso bez fatd skory i bez thuszczu pachowego i
3. thuszczu srédmigsnego catkowicie odkostnione, 15113000-3 kg 540
odtluszczone oraz pozbawione $ciggien

Boczek wedzony — extra -

Luskany parzony, bez widocznych ztogéw solanki
sktad: surowe migso wedzone 80-92% parzone
spetniajace normg ttuszczu dla boczku, bez zeberek,
Wyrob peklowany, wedzony, chtodzony

4. powietrzem. Thuszcz przero$nigty warstwami migsa 15113000-3 kg
,produkt do$¢ soczysty. Niedopuszczalne
szarozielone plamy $wiadczace o niedopeklowaniu
i z6tta barwa tluszczu. Smak w miarg stony.
Wedzenie wyczuwalne.

180

Stonina surowa $wieza
5. 15131400-9 kg 90

Kurczaki $wieze — tuszka bez podroboéw, masa
6. | minimum - 1,5 kg 15112000-6 kg 205

Filety z kurczaka - element tuszki kurczecej
7. obejmujacy migsien piersiowo powierzchniowy bez 15112200-8 kg 225
przylegajacej skory

Udka drobiowe (z kurczaka) — (udziec plus patka)
Waga jednostkowa ok. 250 g - element tuszki

8 kurczecej obejmujacy kosci: udowa, piszczelowa

’ i strzalkowa, lacznie z otaczajacymi je migsniami.
Uda wtasciwie umigsnione, linia cigta, réwna-
niedopuszcza si¢ wylewow krwawych w mig$niach

15112210-1 kg 720




Porcje rosolowe

9. 15112000-6 kg 540
Udziec z indyka z koscia
10. 15112000-6 kg 250
11, Kurczeta wedzone —od 1,1 do 1,3 kg 15131500-0 szt 45
Kietbasa Rawska parzona
12. 15131130-5 kg 45
Kietbasa Tatrzanska BAN lub rownowazna
13. | podsuszona naturalnym dymem z dodatkiem 15131130-5 kg 45
naturalnych przypraw
Kietbasa Zywiecka sucha BAN lub réwnowazna
14. 15131130-5 kg 135
Kietbasa Szynkowa wieprzowa — minimum 80 %
15. |migsakl. I 15131130-5 kg 45
16. Kabanosy wieprzowe 15131130-5 kg 5
Ogondwka wedzona- wyrdb z migsa wieprzowego
peklowany, wedzony, parzony, bez thuszczu o
zachowanej strukturze tkankowej, wyprodukowana
17. |z jednej czesci anatomicznej tuszy- szynka bez kg 65
kosci. Sktad: migso wieprzowe od szynki 15131130-5
92-95%.Charakterystyczny dla asortymentu
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw.
Poledwica sopocka
18. 15131130-5 kg 65
Szynka gotowana wieprzowa — migso wieprzowe
19. | 79-80% bez stoniny mocno wedzona i parzona 15131130-5 kg 65
20. Szynka konserwowa AGRYF lub rownowazna 15131130-5 kg 65
21. | Kietbasa $laska wieprzowa extra - Biegun lub
roéwnowazna 15131130-5 kg 270




29 Pasztet borowikowy - Biegun lub réwnowazny 15131310-1 kg 65
23, Pasztetowa wedzona - Biegun lub réwnowazny 15131310-1 kg 65
Parowki z filetem (cienkie) - Drobimex lub i
24. | rébwnowazne 15130000-8 kg 250
25, Szynka z piersi indyka - Indykpol lub rownowazna 15131135-0 kg 65
26. | Szynkatostowa - Drobimex lub rownowazna 15131135-0 kg 125
27. | Delicja drobiowa - Drobimex lub réwnowazna 15131135-0 kg 65
28. | Szynka miodowa z piersi indyczej opiekana
- Indykpol lub réwnowazna 15131135-0 kg 65
29. | Poledwica z kurczat — Drobimex lub réwnowazna 15131135-0 kg 65
30. | Pasztet zapiekany - Indykpol lub rownowazny 15131310-1 kg 65

Szczegoélowy opis przedmiotu zaméwienia:

Cechy dyskwalifikujace :

obce posmaki, zapachy,

oslizglos$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa

objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, rozmrazania migsa,

obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérezych i z grupy coli,

obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

opakowania:

opakowanie: wszystkie objgte zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa . Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),



oznakowanie opakowani a zbiorczego powinno zawierac :

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

Ogotem wartoSE brutto ........ooevviiiiiiiiiiie

(data i miejsce sporzadzenia) (podpis i pieczeé osoby upowaznionej)



